MENU EN FRANCAIS
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Paté en croute 8€

Foie gras 14€

Foie Gras. chutney de griotte

7 Saumon Gravlax 12€
Saumon mariné au combava, houmous de betterave

Velouté de champignon 7€

Burrata frit 12€ §

Burrata, sauce tomate, parmesan

CHERI

BRASSERTIE
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Bavette 18€
Frites et salade

Supréme de volaille 19€

Sauce foie gras avec purée et carotte rotie

L’entrecote 24€
Origine Normandie (+/-250g) avec [rites et salade
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Assiette de saumon 9€
Saumon fumé. crackers. blinis

Planche mixte 2 personnes 11€
Jambon italien. coppa. rosette. spianatta. comté, brie truffé.
chevre cendré

Assiette de fromage
Bleu. comté. brie truffé. chévre cendré. camembert

2 - 6€
3-9€
5- 14€

Poissors

Saumon snacké 19€
Sauce sauge & basilic avec purée et carotte rotie

Filet de bar 18€
Sauce crémeuse a la tomate. avec pomme de terre grenaille
et carotte rotie

TM ltc’/ws ..............................................

Tartine feuilletée Saumon 16€
Stracciatella, saumon fumé. avocat tranché. oeuf mollet,
feve edamame. sésame noir. citron. pousse de poireau

Tartine feuilletée Avocado 15€
Houmous de betterave. avocat tranché. oeuf mollet.
pousse de poireau. tomate cerise. féta. fruits rouges

Tartine feuilletée Burrata 16€
Confit de tomate, burrata, jambon italien. pistache
concassée, tomate cerise, roquette. cerneaux de noix
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Monsieur Croque 19€ ¥
Chiffonnade de jambon. stracciatella truffée. lamelle de truffe. pomme de
terre grenaille. salade

Camembert roti 18€ ¥
Thym. miel. coulis de griotte. chiffonnade de jambon. jambon italien. coppa.
pomme de terre grenaille, salade

Cheeseburger 16€
Bun brioché. steak du boucher origine I'rance, cheddar fondu. CI)ickles de
concombre. salade. tomate. confit d’oignon. frites. salade

~ Gratin de coquillette truffé 19€
Creme de truffe. chiffonnade de jambon

Saucisse Purée 17€
Sauce moutarde a I'ancienne

Cordon bleu 21€ ¥
Filet de poulet. chiffonnade de jambon. confit d’oignon,
comté, purée, carotte rotie
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NOS DESSERTS D’ AMOUR

Pavlova fruits rouges 8€
Meringue. fruits rouges. creme fouettée

e au chocolat 8.5€
Tuile caramélisée. fleur de sel

Tiramisu café 9€ ¥
Le seul. 'unique. I"authentique

Mon Chéri 10€

Déme croquant au chocolat et sa mousse de cerise

Tarte citron meringuée 9€
Crémeux citron, meringue italienne. glace citron

) Mon Chou 8.5€
Glace pistache. sauce caramel beurre salé, cacahuete
caramélisée. creme fouettée

Vanille. Chocolat. Cafe. Caramel beurre sale. Pistache. Fraise.
Amarena, Citron

1 boule 4€
2 boules 6.5€
3 boules 8.5€

ACCOMPAGNEMENTS

Pomme de terre grenaille,
Purée, Frites, S

|

Toutes nos préparations sont faites maison et sur place - Liste des allergénes disponible au comptoir
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Salade de raviole de Royans 18€
Raviole. oeuf mollet. tomate cerise. champignon. radis

Strawberry forever 9€
2 boules de fraise. 1 boule vanille. fruits rouges, creme fouettée

Pistachio dream 9€
2 boules pistache. 1 boule Amerena. pistache concassée. fruits
rouges. creme fouettée

Salade crispy18€
Poulet crou sti”eu.lt, avocat. jbgttg‘mvg Chioggia. Chocolate bomb 9€
stracciatella. fruits rouges 2 boules chocolat. 1 boule vanille, sauce chocolat, creme
fouettée
Toutes nos recettes ont été congues par nos soins, par notre Chef Prix nets en euros / Services compris / Boissons non comprises / La Maison n'accepte pas les chéques




MENU IN ENGLISH




Pie in crust 8€

Foie gras 14€

Morello Cherry Chutney. Fois gras

Gravlax Salmon 12€
Salmon marinated in kaffir lime, beetroot hummus

Mushroom soup 7€

Fried Burrata 12€ ¥

Burrata, tomato sauce, parmesan

CHERI

BRASSERTIE
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Bavette 18€
Fries and salad

Supréme de volaille 19€
Foie gras sauce with mash and roasted carrot
) L’entrecote 24€
Origin Normandie (+/-250g) with fries and salad
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Salmon plate 9€
Smoked salmon. crackers. blinis

Mixed board for 2 people 11€
Jambon italien. coppa. rosette. spianatta. comté, brie truffé.
chevre cendré

Plate of cheese
Blue cheese., comté cheese. truffled brie, ash goat cheese.

camembert.
2-6€
3-9€
5- 14€

]
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Seared salmon 19€
Sage & basil sauce with mash and roasted carrot

Sea bass fillet 18€
Creamy tomato sauce with baby potatoes
and roasted carrots

Salmon Puff Pastry 16€

Stracciatella. smoked salmon. sliced avocado. soft-boiled egg.

edamame beans. black sesame seeds. lemon. leek shoots

Avocado Puff Pastry 15€
Beetroot hummus. sliced avocado. soft-boiled egg.
leek shoots. cherry tomato. feta. red berries

Burrata Puff Pastry 16€
Tomato confit. burrata. Italian ham. crushed Fistachio.
cherry tomato. arugula. walnut kernels

TM ltc’/ws ..............................................
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Monsieur Croque 19€ v

Chiffonnade of ham. truffled stracciatella. truffle slice. new potatoes. salad

Camembert roti 18€ ¥
Thyme. honey. morello cherry coulis. ham chiffonade, Italian ham. coppa.
new potatoes, salad

Cheeseburger 16€
Brioche bun. butcher's steak from I'rance, melted cheddar. cucumber pickles.
salad. tomato. onion confit. fries. salad

Gratin de coquillette truffé 19€
Truffle cream. ham chiffonade

Saucisse Purée 17€
Old-fashioned mustard sauce

Cordon bleu 21€ ¥
Chicken fillet. ham chiffonade. onion confit, comté cheese.
mash. roasted carrot
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NOS DESSERTS D’AMOUR

Pavlova fruits rouges 8€
Meringue. red fruits, whipped cream

Mousse au chocolat 8.5€
Caramelized tile. fleur de sel

Tiramisu café 9€ ¥
The one. the only, the authentic

Mon Chéri 10€

Crunchy chocolate dome with cherry mousse

Tarte citron meringuée 9€
Lemon cream, Italian meringue. lemon ice cream

Mon Chou 8.5€
Pistachio ice cream. salted butter caramel sauce,
caramelized peanuts. whipped cream

Vanilla. Chocolate. Coffee. Salted Caramel. Pistachio. Strawberry.

Amarena, Lemon
1 scoop 1€

2 scoop 6.5€
3 scoop 8.5€

SIDES

Baby potatoes, l\*‘lashedémtatoes, Fries, Salad
|

Toutes nos préparations sont faites maison et sur place - Liste des allergénes disponible au comptoir

Lods

Salade de raviole de Royans 18€
Ravioli. soft-boiled egg. cherry tomato. mushroom. radish

Salade crispy18€
Crispy chicken. avocado. Chioggia beetroot.
stracciatella. red berries

Toutes nos recettes ont été congues par nos soins, par notre Chef

Strawberry forever 9€

2 scoops of strawberry. 1 scoop of vanilla. red fruits. whipped

cream

Pistachio dream 9€
2 pistachio scoops. 1 Amerena scoop. crushed pistachio. red
fruits. whipped cream

Chocolate bomb 9€
2 scoops of chocolate. 1 scoop of vanilla. chocolate sauce.
whippc!l cream

Prix nets en euros / Services compris / Boissons non comprises / La Maison n'accepte pas les chéques




